Getranke- und Speisekarte

Schloss Evenburg

165 O+




9 Ostfriesentee in der Kanne flr 2 Pers
9 GroRes Glas Ostfriesentee
9 Glas Earl Grey
9 Glas Darjeeling
Pfefferminz- Rooibos Sahne- Friichte-
Kamille- oder griiner Tee
9 Chai Latte

9 Tee oder Filterkaffee satt, mit einem
Stlick Kuchen oder Torte aus unserem
Buffet, ab 4 Personen pro Person

9,9 Milchkaffee

9,9 Latte Macchiato

9,9 Espresso Macchiato
9,9 Cappuccino

99 Moccacino

9 Becher Filterkaffee
9 Tasse Filterkaffee
9, Tasse Café Creme
9 Espresso

9 Espresso doppio

Vanille, Karamell, Haselnuss oder Amarettosirup

1,2, 11

7,90€
2,70€
2,50€
2,50€

2,50€
2,90€

8,20€

3,10€
3,10€
2,40€
2,80€
2,80€

2,90€
2,20€
2,40€
2,30€
3,30€

0,50€



G, 11 Becher heiler Kakao
G, 11 Becher heilRer Kakao mit Sahne

G, 11,4 ,Evenburg Kakao®
mit Marshmellows, Sahne, Topping

G, 11,4 ,Grafinnen Kakao*
HeilRer Kakao mit Sahne, Baileys

Topping

9, G,Pharisaer”
Becher Filterkaffee, Rum, Sahne

9,6 ,Ridesheimer Kaffee"
Becher Filterkaffee, Asbach Uralt, Sahne

Grog von Rum (saisonal)
11, Gluhwein (saisonal)

2,90€
3,50€

4,00€

4,80€

4,20€

4,50€

2,90€
2,60€



Baileys
Tia Maria Kaffeelikor
Likor 43

Ramazotti
Fernet Branca
Branca Menta

Asbach Uralt
Henessy VSOP

Bacardi blanc
Havanna Club

Wodka
Korn
Roter
Grliner

Bombay Gin
Tanqueray Gin

Jubi Aquavit
Obstler

Williams Christbirne
Himbeergeist

2,50€
2,50€
2,50€

2,20€
2,20€
2,20€

2,50€
3,50€

2,20€
2,20€

2,20€
1,80€
1,80€
1,80€

2,50€
2,80€

2,50€
2,00€
2,80€
2,80€



31011,L Gin Tonic
Aperol Spritz

3,1011,L Wodka Lemon

19,11,L  Havanna Cola

12,11,¢ ,Schloss Evenburg*
Orangensaft, Cranberry,
Mineralwasser

3,10,11,C, L, I rinity”
Orangensaft, Johannisbeere, Tonic

Krombacher Pils F10,33
11 Krombacher alkoholfrei F10,33
11 Krombacher Radler FI1 0,33
11 Krombacher Landbier dunkel Fl 0,33

Erdinger Hefeweizen FI 0,5

11, ¢ Erdinger alkoholfrei FI 0,5

5,50€
5,50€
5,50€
5,50€

5,00€

5,00€

2,80€
2,80€
2,80€
2,80€
3,90€
3,90€



Coca Cola 113 0,33l

Cola zero sugar 1113 0,33l

Sprite 13 0,33l

Mezzo Mix Orange'13.14 0,33|

Fanta Orange 131314 0,33

Vio medium, naturell F1 0,25
FI10,75

3,10€

3,10€

3,10€

3,10€

3,10€

2,50€
5,50€



Alkoholfreie Getranke

VIO BIO Schorlen FI 0,25

Apfel naturtriib, Schwarze Johannisbeere, Rhabarber

11,C

Tonic Water % F10,2
wepps>

Ginger Ale Sch/

Bitter Lemon
3,10,11,L

Cucumis Lavendel Limonade  FI 0,33
11

Safte

Apfel, Orange FI1 0,2

11,C

Ostfriesen Eistee

Eistee Pfirsich F10,33
911,G

2,90€

2,80€

2,90€

2,70€

2,90€



,Zwei Halften“ 3,80€
2 Brotchenhalfte

Belag nach Wahl
9,11,a,9,L

,Grafinnen Frihstlck® 9,90€
2 Brotchen, 1 Croissant, Butter, Wurst,

Kase, Marmelade, Honig

Becher Kaffee oder Tee

911,a,9,L
Portion Rihrei 2, ¢ 1,80€
Portion Lachs 4 2,50€

Das klassische Buffet mochten wir aus hygienischen Grinden nicht mehr
anbieten. Aus diesem Grund gibt es nun ein vielfaltiges Fruhstlicksbuffet ab
8 Personen direkt am Tisch.

16,50€ pro Person

Niirnberger Rostbratwiirstchen, Bacon, Riihrei, Quarkspeise, Réucherlachs,
Tomate-Mozzarella, frisches Obst, Honig, Nutella, Konfitiire, Butter, Hart- und
Weichkése, Frischkase, Aufschnitt, Mehrkornbrétchen, Kaiserbrotchen,
Croissant, Orangensaft, Filterkaffee und Tee so viel Sie mGchten



Tasse Gulaschsuppe
L

Tasse Erbsensuppe
1235afj)

mit Bockwurst

11,cL

Speck / Zwiebel
Griechischer Art

Salami / Kase

Spinat / Kase

a,c,0,i,8

5,80€

5,50€

7,20€
7,20€

6,50€

6,50€



WeiRweine

Riesling Sommerwein
Selection Wolff
Feinherb

Grauer Burgunder
Selection Wolff
Trocken

Aimery
Chardonnay, trocken

Rotweine
Dornfelder, feinherb

Aimery Merlot
Trocken

Marzano Primitivo
Trocken

Riesling Sekt
Schloss Evenburg

Prosecco
Cavazza

02L

4,80€

4,80€

5,80€

4,80€

5,80€

5,80€

0,1l
2,80€

0,1l
2,70€

FIO,75L

15,50€

15,50€

19,50€

15,50€

19,50€

19,50€

FI 0,75l
19,50€

FI 0,75l
18,50€
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Liste der deklarationspflichtigen Allergene und
Zusatzstoffe

mit Farbstoff

mit Konservierungsstoff
mit Antioxidationsmittel
mit Geschmacksverstarker
geschwefelt

geschwarzt

mit Phosphat

mit Milcheiweil}
koffeinhaltig

chininhaltig

mit SURungsmittel
gewachst

mit S&uerungsregulatoren
mit Stabilisatoren

Deklarationspflichtige Allergene
glutenhaltiges Getreide
Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
Schalenfriichte
Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Schwefeldioxid und Sulfite
Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse



