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Liebe Gaste, dies ist ein Auszug aus unserer Speisekarte. Gerne senden wir lhnen auch Vorschlage flr weitere Gerichte.

Um Ihnen einen rundum angenehmen Aufenthalt bereiten zu kdnnen, informieren Sie uns bitte, fiir welche Gerichte Sie sich
entschieden haben. Bei Giber 15 Minuten Verspatung bitten wir um Nachricht. Vielen Dank!

Ilhre Familie Behringer und Mitarbeiter

Name: Personenzahl: Datum: Uhrzeit:

Gruppen-Speisekarte 2018**

Anzahl eintragen: * Die Gerichte mit diesem Zeichen gibt es auch als kleine Portion fiir ca. 85% des Normalpreises.
Port Por'fclion Suppen - nur in Kombination mit einem Hauptgericht Preis
Leberknddelsuppe Rinderkraftbriihe mit hausgemachtem Leberknédel und Schwimmerli 4,95 €
Silvanercremesuppe mit Sahnehaube und Bauernbrotkrusteln 4,95 €
Hauptgerichte
Leberknddelsuppe als Hauptspeise 8,50 €
Silvanercremesuppe als Hauptspeise 8,50 €
Pasta a la Hofle* Bandnudeln in Silvanercreme mit Basilikum-Cocktailtomaten, dazu Salat 12,95 €
Frankischer Brotzeitteller® WeiRer Presssack, roter Presssack, Gerupfter,
Kimmerle, rote Zwiebelringe, hausgemachter Quittenmeerrettich, Butter und Bauernbrot 12,50 €

Grof3er bunter Salatteller mit saftig gebratenen Medaillons vom Schweinefilet,
(Schwabisch-Hallisches Qualitatsschweinefleisch), Butter und StangenweiBbrot 15,95 €
Frankischer Winzereintopf *

Eintopf mit hausgemachtem Bratwurstteig, Kartoffeln, Karotten, Lauch, Blumenkohl und
Weilkraut, mit einem SchuB Volkacher Silvaner und Bauernbrot 11,95 €
Schaufele
mit Wacholder, Lorbeer, Kimmel und Bier geschmort, dazu Apfelblaukraut und KartoffelkloR 14,95 €
Frankischer Sauerbraten*
mit Verjus verfeinerter, fruchtiger Lebkuchensauce, dazu Apfelblaukraut und KartoffelkloR™ 15,95 €

Geschmorte Rinderbackchen
PfefferrahmsoRe, mit Apfelblaukraut und KartoffelkloR™? 16,95 €
Rahmgulasch vom Steigerwilder Hirsch *
mit Rotwein-Preiselbeerbirne, Blaukraut und KartoffelkloR™? 16,95 €
Radlerteller saftiges Hahnchenbrustfilet mit Silvaner-Lauchcreme-Nudeln und Salat
(artgerechte Haltung, frei von Antibiotika, zertifizierte Landwirte) — nur von Mai — Okt! 16,95 €
Saibling hausgerduchert
mit Salatbukett, Sahnemeerrettich3, Zitrone, Butter und StangenweiBbrot 17,50 €
Medaillons vom Schweinefilet® (Schwibisch-Hallisches Qualitiatsschweinefleisch)
PfefferrahmsoRe, Bratkartoffeln und Salat 17,95 €
Krautersaibling — im Ganzen gebraten

mit Petersilienkartoffeln und Tomaten-Krauter-Schmelze 18,95 €
1Konservierungsstoffe S3schwefel, Phosphat ** Prejs- & Speisen-Anderungen vorbehalten!

Desserts nach aktuellem Tagesangebot!

Bei Busgruppen laden wir bei vorheriger Reservierung und Vereinbarung je 35 Personen den Busfahrer
zu 1 Hauptspeise, 1 Getrank und 1 Kaffee ein (freiwillige Leistung).

Birte planen Sle fiir thre Gruppe 90 Minuten Aufenthalr ein



